
Assiette de degustations

Intermezzo 

Dôme de lotte fumée et King crabe au citron vert
Ou

Emincé de jambon ibérique coupé à la main, figue fraîche et jeunes pousses 

Risotto de pigeonneau confit et truffe
Ou

Noix de Saint-Jacques au jus de betterave douce et caviar impérial 

Tournedos de bœuf à l’échalotte et copeaux de foie gras
Ou

Turbot grillé au fenouil et safran de Cotchia

Assortiment de fromages
(supplément +10 €)

Ou
Carré de Liège gratiné à la pate de coing

(supplément +10 €)

5 services à 60,00€ (1 ENTREE)
   6 services à 70,00€ (2 ENTREES)

Sélection de vins de 24,00 € à 34,00 €

DU 22 FÉVRIER AU 24 MARS INCLUS  
MENU

Trilogie de chocolat
Ou

Emincé de mangue en voile d’amande 


